Stingray E7

COFFEE-TECH enaineerineg

PUissance
3rute, 100 7%
Electrique

Il Le Stingray est un torréfacteur de café électrique congu
avec une précision d'ingénierie. Grace a notre technologie
exclusive ElectroFlame et a unlogiciel intelligent de gestion
thermique, il associe un briileur électrique haute puissance
a une chambre en céramique pour offrir une expérience
de torréfaction et un profil en tasse incomparables."
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Ram Evgi, fondateur et PDG

Fonctionnalités et technologies

Technologie ElectroFlame
Méthode de torréfaction
électrique du café précise et

Capacité par lot
1-7kg (2-15lbs.)

innovante

Efficacité maximale
Consommation extrémement
faible comparée aux produits
similaires

Chambre en céramique
Conception thermique
intelligente pour des lots
uniformément torréfiés

Rendement horaire
Environ 28 kg (62lbs)

Dimensions & poids
121(1) X 177(p) X 155(h] cm
48(1] X 70(p] X 61(h) Inch
270 kg (551 Ibs.)

Conformité qualité et
sécurité

A CE, ROHS, EMC
Controle total

Contrdle entierement modulé du
brdleur électrique, de la vitesse
du tambour et du flux d'air

Sécurité de l'opérateur
Protection maximale de
['utilisateur et environnement de
travail sécurisé

TORREFACTION ELECTRIQUE,
SANS FUMEE.

Une solution 100 % électrique pour une
torréfaction propre et sans émissions de fumée.
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Le Stingray s'associe a I'Avirnaki Commercial - notre systeme
d'élimination des fumées entierement électrique - pour une
expérience de torréfaction véritablement durable.

PLUS PROPRE POUR VOTRE ATELIER.
MEILLEUR POUR LA PLANETE.

Concgu Pour Maitriser
Chaque Torréfaction

Efficacité
Maximale

Controle
Total

Profil de tasse
haut de gamme,

Design
Compact

Automatisation
Précise

Le Stingray E7 redéfinit la torréfaction électrique : performances inégalées, contréle
absolu et qualité de tasse exceptionnelle, le tout dans un format compact.

Stay
Connected

Be the first to know
about new products,
updates and events.
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Tel: +972.8.925.4872
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https://www.instagram.com/coffeetechengineering/?hl=en
https://www.facebook.com/CoffeeTechEngineering/
mailto:international%40coffee-tech.com?subject=
https://www.coffee-tech.com/

